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BUNN-O-MATIC사 사용 제품 보증서
Bunn-O-Matic사(“BUNN”)은 자사가 제작한 장비에 대해 다음과 같이 보증합니다:
1) 아래에 명시된 것 이외의 모든 장비: 부품 2년, 보증 수리 1년.
2) 전자회로와 제어반: 부품과 보증 수리 3년.
3) 냉동기의 컴프레서: 부품 5년, 보증 수리 1년.
4) 원래의 공장 체분석을 충족하도록 커피를 가는 커피 분쇄장비의 그라인딩 버(Grinding burrs): 부품과 
보증 수리 3년 혹은 커피 30,000 파운드 사용 기간 중 빨리 끝나는 기간의 시점까지.
보증기간은 BUNN을 설치한 일자로부터 시작되며, BUNN이 제작한 장비에는 상용제품으로써 제조 
시의 재료와 기술 상의 결함이나 하자가 없었고 해당 보증기간 동안 재료나 기술 상의 결함이나 
하자가 나타나지 않을 것이라는 것을 보증합니다. 이 보증서는 BUNN이 제작하지 않은 장비, 구성물 
혹은 부품에는 적용되지 않으며 또 BUNN이 판단하기에 잘못된 사용, 방치, 개조, 잘못된 설치나 
작동, 잘못된 관리나 수선, 훼손 및 사고로 인해 손상된 장비, 구성물, 부품에도 적용되지 않습니다. 
본 보증서는 구매자가1) 본 보증서에서 보증하는 문제에 대해 클레임이 있다면 전화 (217) 529-6601
를 통해서나 Post Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227로 신속하게 통지하고, 2) BUNN이 요청할 
경우, 정식 BUNN 서비스 센터로 결함이 있는 장비를 선불로 선적해 주시며, 3) 결함이 있는 장비가 본 
보증서의 적용을 받는 보증 대상이라는 것에 대해 BUNN으로부터 사전 승인을 받는 것을 조건으로 
합니다.
상기의 보증서는 유일한 보증서이며 상품성, 특정 목적에의 적합성에 대한 어떤 묵시적 보증 등을 
포함하여 어떤 다른 서면상이나 구두상의 명시적 혹은 묵시적 보증을 대신합니다. BUNN의 대리점, 
판매자, 직원들은 본 보증서를 변경하거나 BUNN에 대한 구속력을 지닌 추가적인 보증서를 작성할 
권한이 없습니다. 따라서 그런 개인이 구두상으로나 서면상으로 진술한 내용은 보증을 구성하지 
않으므로 그 진술을 신뢰하거나 따라서는 안 됩니다.
BUNN이 전적인 재량으로 그 장비가 본 보증 내용과 일치하지 않는다고 판단할 경우, BUNN은 단독 
선택에 따라 장비의 보증기간 동안 1) 무료로 부품을 교체해 주거나 보증 수리를 제공하여 결함 
있는 구성물을 수선(상기에 명시된 해당 부품과 보증 수리 보증기간 동안)해 주거나 2) 그 장비를 
교환해 주거나 장비의 구매 가격을 환불해 주어야 합니다. 단 이 때 장비에 대한 수선은 BUNN의 정식 
서비스 대리점이 제공합니다.
보증서에 따른 것이든 아니면 다른 어떤 것에 의한 것이든 간에 본 장비의 판매로 인해 발생된 어떤 
의무에 대한 위반에 대해 BUNN을 상대로 한 구매자의 구제책은 본 보증서에 명시된 바와 같이 BUNN
의 전적인 선택으로 장비의 수선, 교체, 환불로 제한됩니다.
어떤 경우에도 BUNN은 이익 상실, 판매기회 상실, 장비를 사용 못함으로 인한 손실, 구매자의 고객의 
클레임, 자본 비용, 작동하지 않는 시간으로 인해 발생한 비용, 대체 장비나 설비 혹은 서비스 비용, 
기타 특수하거나 부수적이거나 결과적 손해 등을 포함한 다른 손해나 손실에 대해서는 책임지지 
않습니다.
392, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, BrewWISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN 
Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the stylized red line, BUNNlink, Bunn-OMatic, 
Bunn-O-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool Froth, DBC, 정형화된 Dr. Brew 디자
인, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, iMIX, Infusion Series, 
Intellisteam, My Café, PowerLogic, Quality Beverage Equipment Worldwide, Respect Earth, 정형화된 잎과 커피 체
리 디자인의 Respect Earth, Safety-Fresh, savemy-coffee.com, Scale-Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart 
Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, ThermoFresh, A 
Partner You Can Count On, Air Brew, Air Infusion, Beverage Bar Creator, Beverage Profit Calculator, Brew better, not 
bitter., BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System, Digital Brewer Control, Nothing Brews Like a BUNN, 
Pouring Profits, Signature Series, Tea At Its Best, Phase Brew, The Horizontal Red Line, Titan, trifecta, Ultra, Velocity Brew
는 모두 Bunn-O-Matic사의 상표 혹은 등록상표입니다.
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서론
이 장비는 공장 출고 시 컵에 약 2-16 온스의 커피를 추출하도록 설정되어 있습니다. 이 장비는 실
내의 튼튼한 카운터나 선반에서만 사용해야 합니다. 읽을 수 없거나 손상된 라벨은 교체하십시오.

!!! 훈련받은 직원만 사용하십시오!!!

#00656.0001

#00986.0000

#37881.0000

사용자 주의표시

To reduce the risk of electric shock,
do not remove or open cover.
No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

WARNING
• DO NOT OVERLOAD CIRCUIT.
• ALWAYS ELECTRICALLY GROUND
  THE CHASSIS.
• DO NOT DEFORM PLUG OR CORD.
• FOLLOW NATIONAL AND LOCAL
  ELECTRICAL CODES.
• KEEP COMBUSTIBLES AWAY.

FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT
DAMAGE, FIRE OR SHOCK HAZARD.

READ THE ENTIRE
OPERATING MANUAL BEFORE

USING THIS PRODUCT
00986.0000F  10/07   ©1994  Bunn-O-Matic Corporation

As directed in the International Plumbing Code of the 
International Code Council and the Food Code 
Manual of the Food and Drug Administration (FDA), 
this equipment must be installed with adequate 
backflow prevention to comply with federal, state 
and local codes. For models installed outside the 
U.S.A., you must comply with the applicable Plumb-
ing /Sanitation Code for your area.

42822.8601 010411

WARNING HOT LIQUIDS

#37280.0001
Keep hands clear
when closing brew chamber.
Moving parts can pinch.

Keep hands clear
during brew cycle.
HOT liquids can burn.

#41177.0001

#00824.0002

TO AVOID DAMAGE AND INJURY
• DISCARD CHAMBER IF 

CRACKED
• CLEAN WITH MILD NON-

ABRASIVE  SOAP AND 
WATER

#43022.0000

중요한 안전사항
손잡이로 커피 추출기를 들지 마십시오.
훈련받지 않은 직원이 이 장비를 사용하도록 해선 안 됩니다.
낡거나 손상된 것으로 보이는 부품은 사용해선 안 됩니다.
식기 세척기에 플라스틱 부품을 올려 놓아선 안 되며 부식성 세제나 연마 세제를 사용하면 안 됩니다.
매일 추출 챔버, 추출컵, 밀봉 상태 및 관련 부품의 손상, 낡음, 파손 상태에 대한 점검을 빼먹으면 안 됩니
다.
권장 예방 정비를 게을리 하면 안 됩니다.
부품이 빠져 있거나 손상된 추출기를 작동시켜서는 안 됩니다.
추출 과정 중에 추출 챔버를 열지 마십시오.
뜨거운 물이 든 커피 추출 챔버를 열지 마십시오.
뜨거운 액체가 있을 수 있기 때문에 추출컵/분쇄컵을 분리할 때에는 주의해야 합니다.

권장 예방 정비
•  밀봉/O링 (O-rings): 추출 챔버 상단의 밀봉, 추출컵의 상단 & 하단 밀봉. 매일 청소하고 검사하
십시오. 느슨해졌거나 금이 갔거나 손상되었다면 교체해야 합니다.

•  추출컵 부품 & 챔버: 매일 청소하고 검사하십시오. 금이 갔거나 손상되었다면 교체해야 합니
다.

•  체크 밸브: 매일 청소하고 검사하십시오. 금이 갔거나 손상되었다면 교체해야 합니다.
•  상단의 클램프 장치: 매일 부드럽게 작동하는지 검사하십시오. 필요할 때마다 가이드 (guides)를 
청소하고 윤활유를 쳐서 부드럽게 작동하도록 하십시오.

경고: 회로에 과부하가 걸리지 
않도록 하십시오. 항상 전기적
으로 섀시를 접지시키십시오. 
플러그나 코드를 변형시키지 
마십시오. 국가 및 현지 전기 
규정을 따르십시오. 가연성 물
질을 가까이 두지 마십시오. 이
를 준수하지 않는다면 장비가 
손상되거나 화재 및 감전 사고
의 위험이 있습니다. 이 제품을 
사용하기 전에 전체 사용설명
서를 필독하십시오.

경고: 뜨거운 액체

이 장비는 국제코드위원회의 국제배관규정과 미
국식약청의 식품법 매뉴얼의 지시대로, 연방, 주, 
지역 규정에 따라 적절한 역류방지 장치와 함
께 설치해야 합니다. 미국 이외의 국가에 설치
되는 모델은 현지의 해당 배관/위생규정을 따라
야 합니다.

커피 추출 중에는 손을 깨끗이 하십시오. 
뜨거운 액체에 손을 데일 수 있습니다. 추
출 챔버를 닫을 때 손을 깨끗이 하십시오. 
움직이는 부분은 꽉 조일 수 있습니다.

경고: 손상 및 부상 당하지 않
도록 주의하십시오
• 금이 간 챔버는 버리십시오.
• 순한 비연마성 세제와 물로  
  세척하십시오.

감전의 위험을 줄이기 위해 뚜껑을 제거하
거나 열어두지 마십시오. 장비 내부에는 사
용자가 수리할 수 있는 부품이 없습니다. 
정식 서비스 요원만 수리할 수 있습니다.
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전기 요건

주의 – 추출기는 최초 설치을 마치기 전까지는 전원을 끊어야 합니다.

추출기의 데이터 표시판, 현지/국가 전기규정을 참조하여 회로 요건을 결정하십시오.

전기 연결
주의 – 전기 설치를 잘못하면 전기 부품이 손상됩니다.
1.	 전기기사는 명시된 대로 지정된 대로 전기 설치 서비스를 제공해야 합니다.
2.	 전압계를 사용하여 전압을 체크하고 전원의 각 도선에 대해 색 코드를 확인하십시오.
3.	 나중에 배관을 연결해야 할 경우, 추출기의 전원을 차단해야 합니다. 배관을 연결할 경우, 추출

기를 설치할 수 있도록 준비해야 합니다.

100V & 120V 모델

CE(유럽 규격) 요건
• 이 기구는 훈련받은 직원이 감독할 수 있는 위치에서 설치해야 합니다.
• 이 기구가 올바로 작동하려면 온도가 5°C - 35°C인 곳에 설치해야 합니다.
• 안전한 작동을 위해 이 기구는 10° 이상 기울어지면 안 됩니다.
• 전기기사는 모든 현지 및 국가규정에 맞게 전기 서비스를 제공해야 합니다.
• 모든 기구는 워터 제트(water jet)로 세척하면 안 됩니다.
• 이 기구는 육체적으로 몸이 불편하거나 감각 능력이나 지능이 부족한 사람들이 사용할 수 있도
록 만들어진 제품이 아닙니다. 그런 사람들이 사용할 경우에는 안전을 담당하는 책임자의 기기 사
용법에 대한 상세한 지침 및 안내에 따라 사용해야 합니다.
• 아이들이 이 기구를 가지고 놀지 않도록 잘 살펴보아야 합니다.
• 전원코드가 손상되었을 경우, 교체 시 위험할 수 있으므로 제조사나 정식 서비스 요원에게서 구
입한 특수 전원코드를 제조사나 정식 서비스 요원이 직접 교체해야 합니다.
• 이 기계는 물에 넣고 세척하면 안 됩니다.

230 볼트 CE 모델

주: 전기공급은 2개의 통전도체(L1과 중성선)과 섀시 접지를 위해서 별도의 도선 하나로 이루어진다.

230 볼트 UK 모델

42822.8601 051110
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배관 요건
이 추출기는 ½˝ 이상 공급관으로부터 20psi에서 90 psi 사이 (138 kP - 620 kPa) 수압으로 작동하는 냉
수 설비와 연결해야 합니다.  추출기 앞 쪽의 공급관에는 차단 밸브를 설치해야 합니다. 수압이 90 
psi (620 kPa)를 초과할 경우에는 공급관에 수압 조절기를 설치하여 수압으로 50 psi (345 kPa)로 낮추
십시오. 워터 인렛 피팅은 ¼˝ 플레어 피팅입니다. Bunn-O-Matic는 이 장비에 역삼투수나 탈이온수 
공급장치를 사용하지 말 것을 권합니다.

주 - Bunn-O-Matic은 ½˝ 물 공급관으로부터 25ft 미만의 관을 설치할 경우에는 ¼˝의 구리관을 설치
하고 25ft 이상의 관을 설치할 경우에는 ⅜"의 구리관을 설치할 것을 권합니다. 송수관의 관을 단
단하게 감으면 조리대를 청소하기 위해 추출기를 옮기기가 쉽습니다.  Bunn-O-Matic는 추출기를 설
치하는데 공급 밸브을 사용하지 말 것을 권합니다.  이런 류의 장치의 공급선 구멍의 크기와 모양
은 유량을 제한할 수 있습니다.

경수 지대(hard water areas)에서 사용할 경우 추출기에 물 여과 장치를 설치해야 합니다.

이 장비는 국제코드위원회의 국제배관규정과 미국식약청의 식품법 매뉴얼의 지시대로, 연방, 주, 
지역 규정에 따라 적절한 역류방지 장치와 함께 설치해야 합니다. 미국 이외의 국가에 설치되는 
모델은 현지의 해당 배관/위생규정을 따라야 합니다.

배관 연결
1.	 송수관을 물로 씻어냅니다.
2.	 ¼˝ 급수관을 엘보우(elbow)에 단단히 부착합

니다.
3.	 필요할 경우 세 개 위치의 끈(retainer strap)

으로 코드와 급수관을 고정시키십시오. 
	 (끈은 하나만 포함되어 있습니다)
4.	 급수관을 엽니다.

주 – 규정에서 역류 방지기를 요구할 경우, 역류 방지기와 디스펜서 사이에 완충기(shock arrestor)를 
설치해야 합니다. 가능한 한 디스펜서 가까이에 완충기를 설치해야 최상의 결과를 얻을 수 있습니
다.

선택사양 배수구 연결
1.	 바닥에서 물받이와 크롬 플러그를 분리합

니다.
2.	 ½˝ 의 드릴비트로 물받이의 보조 구멍을 뚫

습니다.
3.	 바닥의 부품에 나있는 구멍을 통해 물받이

에 ½˝ 호스를 단단히 연결합니다.
4.	 필요할 경우, 그 호스를 배수관과 연결합니

다.
5.	 물받이를 장착합니다.

42822.8601 051110
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-1000 213.8 101.0 200 93.3
-500 212.9 100.5 200 93.3

0 212.0 100.0 200 93.3
500 211.1 99.5 200 93.3

1000 210.2 99.0 200 93.3
1500 209.3 98.5 200 93.3
2000 208.4 98.0 200 93.3
2500 207.4 97.4 200 93.3
3000 206.5 96.9 199 92.8
3500 205.6 96.4 198 92.2
4000 204.7 95.9 197 91.7
4500 203.8 95.4 196 91.1
5000 202.9 94.9 195 90.6
5500 201.9 94.4 195 90.6
6000 201.0 93.9 194 90.0
6500 200.1 93.4 193 89.4
7000 199.2 92.9 192 88.9
7500 198.3 92.4 191 88.3
8000 197.4 91.9 190 87.8
8500 196.5 91.4 189 87.2
9000 195.5 90.8 188 86.7
9500 194.6 90.3 187 86.1
10000 193.7 89.8 186 85.6

Brew water temperature is factory set at 200° F (93.3° C)
Areas of high altitude will require lowering this tempera-
ture to prevent boiling.  This chart should be used as a
guide when readjusting the brew water temperature.

Altitude

(Feet)

Boiling point
of water

° F          ° C

Recommended
water temperature

° F          ° C

1.	 체크 밸브를 설치합니다. 10 페이지의 그림을 참
조하십시오.

2.	 깨끗한 추출 챔버, 분쇄컵, 록 챔버를 제자리에 장
착합니다.

3.	 추출 챔버 아래 빈 용기를 놓습니다.
4.	 추출기에 전원을 연결합니다. 
5.	 추출 시작 스위치를 누릅니다. 추출 탱크로 물이 

흘러 들어갈 것입니다. 일부 넘치는 물은 컵 속으
로 흘러갈 것입니다.

6.	 물이 탱크에서 적당한 온도로 데워질 때까지 약 
5분간 기다리십시오. 탱크가 작동 온도에 이르기 
전까지 "HEATING(가열)"이라고 표시될 것입니다. 
이 시간 동안 추출 챔버에서 물의 일부가 똑똑 떨
어질 것입니다. 이것은 팽창으로 인한 것이며 그 
후에는 물이 그렇게 떨어지지 않을 것입니다. 추
출 챔버의 넘치는 물은 최초 설치가 끝나고 나면 
자동으로 제거됩니다.

7.	 물의 양과 유량 설정은 공장에서 미리 설정되어 나
옵니다. 본 설명서의 “추출 변수 조정”을 참조하여 
필요한 만큼 양을 늘이거나 줄이십시오.

8.	 이제 추출기는 커피 추출 설명서에 따라 사용할 
준비가 되었습니다.

주: 추출기의 물을 배출하고 옮길 경우, “11페이지의 
“처음으로 돌아가기” 절차를 실행하십시오.

최초 설치

(-)/NO

PROGRAM/SELECT 
(프로그램/선택)

(+)/YES

BREW START 
(추출 시작)

취소하려면 다시 한
번 누르세요.

작동 제어

RINSE (헹구기)
각 커피 추출을 끝
낸 후에 이 버튼을 
눌러 추출 챔버를 
씻어 내십시오.

42822.8601 072810

추출수의 온도는 공장에서 200°F (93.3°C)로 설정
됩니다.고지대에서는 물이 끓는 것을 방지하기 
위해 온도를 낮추어야 합니다. 이 표를 추출수의 
온도를 재조정할 때 참고하십시오.

고도
(ft)

물의 끓는점 물의 권장 온도
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커피 추출

1.	 손잡이를 끝까지 올립니다.
2.	 컵을 분리합니다. 채(Verify screen)는 분쇄컵 속

에 고정되어 있습니다. 그림 1.
3.	 분쇄 커피를 원하는 양만큼 채우십시오.

4.	 추출 챔버 아래 추출컵을 놓습니다.
5.	 물받이 위에 컵을 놓습니다.       .
6.	 손잡이를 끝까지 눌러 추출 챔버가 장착되

어 고정되게 하십시오.

다음 페이지에 계속

 DECAF

<- <
-   

 SE
LEC

T   
->->

HOUSE 
SPECIAL

<- <
-   

 SE
LEC

T   
->->

7.  화살표 버튼을 사용
하여 레시피를 스크롤 
하십시오.

8. "SELECT(선택)"    버
튼을 눌러 레시피를 선
택합니다.

9.  	A. 	추출 변수를 미리 설정해 놓았다면 간단
히 "BREW(추출)"    버튼을 눌러 추출을 시작합
니다. 
	 B. 	특별한 레시피를 위해 특별한 변수를 설정
하려면 현재 표시된 레시피의 이름을 확인하십
시오. "SELECT(선택)"     버튼을 누르면 “VOLUME 
(분량)”이라고 표시됩니다.

42822.8601 031210

그림 1.
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PRE-WET ◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: .0, 범위: .0-1.0 초
커피 가루 윗부분을 주변의 물로 미리 적십니다.

HOUSE SPECIAL

VOLUME  8  oz

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 10, 범위: OFF/1-100 초 
사전 주입 단계 동안 전체 추출 분량 비율

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 5, 범위: 1-25 초 
남아있는 물을 넣고 추출을 계속하기 전에 사전 주
입 후 시간의 지연.

PRE-INFUSION

FILL PAUSE

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 45, 범위: 20-180 초
물 전부를 추출 챔버에 더한 후 시작되는 추출 시간.

EXTRACTION TIME

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 5, 범위: OFF/1-45 초
공기를 펌핑함으로 물의 격렬한 순환을 일으킴.

TURBULENCE ON

추출 변수 조정

- +

- +

.0 Secs

- +

- +

- +

- +

10%

5.0 Secs

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 10, 범위: OFF/1-40 초
공기 펌핑을 통한 물의 격렬한 순환을 마침.

TURBULENCE OFF

- +10

45

5

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 4, 범위: 1-7
터블런스(turbulence: 본 제품에서 공기를 펌핑함으
로 물의 격렬한 순환을 일으키는 과정) 동안 공기 
펌프의 세기.

TURBULENCE POWER

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 8 oz, 범위: 2 - 16
원하는 추출량으로 조절합니다.

42822.8601 040810

◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 7, 범위: 1-7 
추출을 마치는 동안 프레스아웃(커피 압착) 공기 
펌프의 세기.

PRESS OUT POWER

- +7

- +4
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◀를 누르면 감소하고 ▶를 누르면 증가합니다.
초기값: 60, 범위: 20-70
추출을 마치는 동안 프레스아웃[커피 압착] 시간.

◀를 누르면 탱크 시작 온도가 감소하고 ▶를 누르
면 증가합니다.
초기값: 200°F (93°C)
범위: 165°F-208°F (74°C-98°C)

PRESS OUT TIME

- +60

11.  추출이 끝나면 빈 컵
을 물받이 위에 놓고 헹
구기    를 누릅니다.

10.  추출    버튼을 누릅니다. 
주: 추출 버튼을 다시 한번 
누르면 추출이 취소됩니다.

PRE-IN
FUSIO

N

Flo
wCount

er  
 

RINSIN
G....

추출 변수 조정(계속)

커피 추출(계속)

12.  빈 추출컵

13. 추출컵을 완전히 헹구십시오.

42822.8601 040810

•	 추출 혹은 압착 과정 동안 열
지 마십시오.

•	 어떤 이유에서든 물이 추출 챔
버에 남아 있을 경우라도 그 물
이 식을 때까지 열지 마십시오.

SET  TEMP

  -          200°F        +
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매일하는 청소

손잡이를 올립니다. 추출챔버와 추추
컵을 분리합니다. 스프레이 헤드를 분
리합니다.
1. 필요하다면 가이드(guides)를 닦고 
윤활합니다.

분무 헤드 분리하기 체크 벨브 분리하기

컵 지지대 밑에서 위로 체크 밸브를 밀
어 올립니다.

추출컵에서 채를¼회 돌려 분리하고 밑에서부터 
밀어 올립니다. 추출챔버, 분부 헤드, 컵, 체크 밸
브를 깨끗이 씻고(순한 세제 사용) 헹굽니다. 분
무 헤드 위쪽의 컵 부분과 O링 둘레를 닦습니다.

탐침으로 중앙의 포핏(poppet)을 밀어서 열면서 체
크 밸브를 깨끗이 물로 씻습니다.

42822.8601 010411

매일 부품을 청소하고 검사하십시오.
느슨해졌거나 금이 갔거나 손상되었다

면 교체해야 합니다.

잠간!
이 O링은 윤할하

지 마십시오.

청소 후에 O링과 체크 밸브에 매우 얇은 
실리콘 윤활막(포함됨)을 사용하십시오.

3.

1
2

4
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정면 페널 분리와 탱크 배수

물받이를 분리합니다. 두 개의 나사
를 분리합니다. 패널을 최대한 멀리 
내립니다.

추출챔버 지지대를 청소하기 위해 상
단을 밀어 내린 후 먼저 잡아 당깁니다.

그림처럼 배수 호스를 잡아당깁니다. 
클램프를 뒤로 밀어 넣어 플러그를 분
리합니다. 프로그램 섹션을 참고하여 
“Factory Blowout(팩토리 블로어아웃: 압
축공기를 이용한 물기제거)” 모드를 입
력하십시오. 싱크나 적당한 용기에 탱
크의 물이 배수되도록 합니다.

탱크 배수 최초의 설정으로 리셋

경고: 정면 패널을 분리하기 전에 추출기의 전원을 끊습니다.

주: 탱크를 배수한다면, 추출기를 전원에 연결하
기 전에 이런 순서를 따르십시오.
추출기의 전원을 끊습니다. 급수선에 연결합니
다. 추출컵과 추출챔버를 설치합니다. 추출기에 
플러그를 꼽는 동안 화살표를 누르고 있으십시
오. “SET TO FIRST TIME UP(최초 설정으로 리셋)”이 
나타나면 화살표 버튼에서 손을 떼십시오. 추출
챔버 아래 최소 40 oz.의 용기를 놓습니다. 추출 
시작 버튼을 눌러 추출을 시작합니다. 탱크가 비
어 있다면 20 oz만 나올 것입니다. 탱크가 채워져 
있다면 40 oz가 나올 것입니다.

42822.8601 040810

WARNING

배수 전에 급수관과 
추출기의 연결을 끊으

십시오.

경고
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레벨"2"

RECIPE CHANGES(레시피 변경)” “ENABLED(
사용 안함) – LOCKED(잠김)”이라고 표시될 
때까지 화살표를 누르고 있으세요.

RECIPE CHANGES 초기값이 “사용함”이면 추출 변수에 접근하여 변
경시킬 수 있다는 것을 표시하기 위해 깜박입니다. 
“LOCKED(잠금)”을 선택하면 추출 변수를 변경하지 
못하지만 접근해서 추출 변수가 무엇인지 확인할 
수는 있습니다.

ENABLED LOCKED

    를 누르면 “사용함”이 되고    을 누르면 
잠깁니다. “SELECT(선택)”    을 누르면 다음 
스크린이 나옵니다

1.	 레시피 변경		 사용함		  사용함/잠금
2.	 레시피 이름 변경
3.	 레시피 이름 추가
4.	 레시피 이름 삭제
5.	 언어 설정		  Eng	 영어/스페인어/프랑스어
6.	 단위		  English		  영어/미터법
7.	 기본 온도		  사용 안 함	 사용함/사용 안 함
8.	 추출기 잠금		 Yes		  YES/NO
9.	 시작 온도			   5°F 미만 “SET(설정)" 온도
10.	첫 번째 헹굼 켜기	 끄기		  끄기/1-60
11.	두 번째 헹굼 켜짐	 60		  끄기/1-60
12.	두 번째 헹굼 시간	 2.0		  끄기/1-4.0
13.	헹굼 시 공기의 세기7		  끄기/1-7
14.	추출 횟수		  Total (리셋 불가)
15.	추출 횟수		  Total (리셋 가능)
16.	서비스 입력 #
17.	서비스 도구
18.	공장 초기값

프로그램 모드	 초기값	 범위

고급 조정 및 옵션 설정

HOUSE SPECIAL

CHANGE

“CHANGE(변경)”을 누르면 다음 화면으로 진행하여 
표시된 명칭을 수정할 수 있습니다. “NEXT(다음)”을 
누르면 메모리된 다음 레시피 이름으로 진행합니다. 
초기값은 “HOUSE SPECIAL(하우스 스페셜)" & "DECAF 
(디카페인)" 뿐입니다.

UP/DOWN 버튼을 사용하면 그 위치에서 알파벳/숫
자를 통해 스크롤할 수 있습니다. 오른쪽의 다음 숫
자로 커서를 이동하려면    버튼을 사용하십시오. 
    을 누르면 커서가 왼쪽으로 이동합니다. 레시피 
이름을 변경하고 나면 오른쪽으로 스크롤 해서 다
음 스크린으로 진행하십시오.

초기값 목록에 추가의 명칭을 추가할 수 있습니다.
Select "YES"

ADD RECIPE NAME?

ChangeRecipeName 레시피 이름을 변경/수정 하려면 "YES"를 선택하십
시오. "NO"를 선택하면 “레시피 이름 추가”가 나타
납니다.NO YES

NO YES

NEXT

DECAF

HOUSE SPECIAL_

1.

2.

3.

A

B

42822.8601 072810
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고급 조정 및 옵션 설정

"CUSTOM(사용자 지정)"을 선택하면 위에서 설명한 
숫자를 스크롤하여 자신에게 맞도록 조정하고 이름
을 정할 수 있습니다
아니면 스크롤하여 미리 프로그래밍해 놓은 목록 중
에서 선택할 수 있습니다.

ADD  COFFEE  NAME?

CUSTOM       FromList

House Special
Decaf
Colombia
Costa Rica
Ethiopia
Kona
Kenya
Sumatra

Guatemala
Brazil
Mocha Java
Mexico
Peru
Tanzania
Yemen
Nicaragua

El Salvador
Papua New Guinea
Rwanda
Burundi
Honduras
Ecuador
Panama

CUSTOM NAME 목록을 스크롤 합니다. 원하는 이름을 찾으면  
“SELECT(선택)”     을 누르십시오. 

CUSTOM NAME

SAVE  ?NO YES

SelectPREV NEXT

DeleteRecipeName

DONENO YES

초기값 목록에서 레시피 이름을 삭제할 수 있습니
다.

"YES"를 눌러 선택한 이름을 저장하십시오.

UP/DOWN 버튼을 사용하면 그 위치에서 알파벳/숫
자를 통해 스크롤할 수 있습니다. 오른쪽의 다음 
숫자로 커서를 이동하려면  버튼을 사용하십시오. 
    을 누르면 커서가 왼쪽으로 이동합니다. 이름을 
쓰고 변경하고 나면 오른쪽으로 스크롤 해서 다음 
스크린으로 진행하십시오.

CUSTOM NAME_

       SET  LANGUAGE  ?  "YES"를 누르면 언어선택을 할 수 있습니다.

DONENO YES

4.

5.

D

C

B

A

42822.8601 072810
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    나    를 눌러 ENGLISH(영어), SPANISH(스페인어), 
FRENCH(프랑스어) 중에서 원하는 언어를 찾으십시
오. “SELECT(선택)”을 누르면 다음 스크린이 나옵니
다. 초기값: 영어

"METRIC(미터법)"을 선택하려면 ◀을 누르고  
"ENGLISH(영어)"를 선택하려면 ▶를 누르십시오.
측정 단위는 °F 와 °C, 그리고 oz와 밀리미터 등을 
선택할 수 있습니다. 
초기값: 영어(깜빡임)

ENGLISH

 (-)     SELECT        (+)

UNITS

 METRIC  DONE   ENG

"NO" 를 선택하려면 ◀를 누르고 "YES"를 선택하려
면 ▶를 누르십시오.
"YES"를 선택하면 스크린에 “READY DEGREES(시작 온
도)” 이상 온도로 표시될 때에만 추출됩니다
초기값: YES (Flashing)

BREW  LOCKOUT  ?

NO    DONE   YES

◀를 누르면 시작 온도가 감소하고 ▶를 누르면 증
가합니다.
최소 온도를 설정하여 추출을 시작할 수 있습니다. 
범위: "SET(설정)" 온도 아래로 2° - 20°. 

READY  DEGREES

  (-)    5°F    (+)

보조 헹굼 모드 동안 압착 시간.
초기값: OFF(이 스크린을 "ON"으로 바꾸면 하위 스
크린이 활성화됩니다.
범위: OFF/ 1-60

1st RINSE AIR ON

보조 헹굼 모드
초기값: 60
범위: OFF/ 1-4.0

1st RINSE TIME

- +OFF  Secs

- +60

9.

10.

6.

8.

BASE  TEMPERATURE

ENABLE 	DISABLE

BASE  TEMPERATURE

  (-)    75°F    (+)

7.
"ENABLE(사용함)"을 선택하려면 ◀을 누르고  
"DISABLE(사용 안 함)"를 선택하려면 ▶를 누르십시
오. 사용함을 선택하면 레시피를 위해 다른 온도를 
선택할 수 있습니다. 주: 추출기 잠금 스크린이 사용 
안 함 상태가 됩니다. 초기값: 사용 안 함(깜빡임)

◀를 누르면 기본 온도가 감소하고 ▶를 누르면 증
가합니다.
범위: 75° - 205°.
초기값: 175°

42822.8601 072810

A

A

A

고급 조정 및 옵션 설정
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주 헹굼 모드 동안 압착 시간.
초기값: 60
범위: OFF/ 1-60

2nd RINSE AIR ON

60  Secs

주 헹굼 모드. "OFF"는 push & hold와 같습니다. 숫자
는 버튼을 놓을 때 지속되는 헹굼 시간(초)입니다.
초기값: 2.0
범위: OFF/ 1-4.0

2nd RINSE TIME

2.0  Secs

11.

12.

총 추출 횟수 카운터(리셋 불가능)

추출 횟수 카운터(리셋 가능)

BrewCount       1500

BrewCount       1500

RESET

NEXT

NEXT

“PRESS OUT(프레스아웃[커피 압착])"의 세기 조정.
초기값: 7
범위: OFF/ 1-7

RINSE AIR POWER

- +7

- +

- +

13.

14.

15.

16.
"YES"를 누르면 공장의 서비스부의 전화번호가 프로
그램에 저장되어 추출기에 고장코드가 기록될 때 그 
사실이 표시될 것입니다.

ENTER SERVICE  #

NO               YES

_ UP/DOWN 버튼을 사용하면 그 위치에서 숫자를 통해 
스크롤할 수 있습니다. 오른쪽의 다음 숫자로 커서
를 이동하려면   버튼을 사용하십시오.    을 누르면 
커서가 왼쪽으로 이동합니다. 숫자의 프로그래밍이 
끝나면 오른쪽으로 스크롤 해서 다음 스크린으로 
진행하십시오.

42822.8601 072810

A

ADVANCED ADJUSTMENTS & OPTIONAL SETTINGS
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장착된 구성물을 수동으로 켜고 끄면서 테스트할 수 
있습니다. 커피가 나오는 곳 아래에 용기를 놓으십
시오 --- 경고: 테스트 모드로 된 동안 뜨거운 물이 
나올 수 있습니다.

TEST OUTPUTS  ?

NO                      YES

VENT VALVE

"TEST SWITCHES(스위치 테
스트)"로 넘어갑니다.

BrewChamberFILL 

TURBULENCE PUMP

PRESS OUT PUMP

RINSE WATER

LEDs

SERVICE TOOLS(서비스 도구)는 장착된 구성요소와 
스위치를 테스트할 수 있는 도구입니다.
서비스 도구는 훈련 받은 기술자만 사용할 수 있습
니다.

SERVICE TOOLS

"FACTORY DEFAULTS(공장 
초기값)"로 넘어감

NO                    YES17.

A

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

42822.8601 072810
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멤브레인 스위치와 추출챔버의 안전 스위치를 테스
트할 수 있습니다. "YES"를 누르면 테스트 모드가 됩
니다. “PRESS PROGRAM TO EXIT(나가기 하려면 프로그
램을 누리세요)”라고 표시된 다음 "NOTHING PRESSED 
(아무 것도 압착되지 않음)"으로 바뀝니다.

TEST SWITCHES

TankHeater RELAY

TankHeater TRIAC

NO                   YES

42822.8601 072810

버튼을 누르면 표시가 나타납니다.

"TEST SWITCHES(스위치 테스트)" 모드 중에 추출
챔버를 열고/닫으면 안전 스위치 상태가 표시
됩니다.
OUT = 열림
IN = 닫힘
나가기 하려면 "PROGRAM(프로그램)"    버튼을 
누르십시오.

NOTHING PRESSED

BREW CHAMBER 
IN

CALIBRATE FLOW ?

NO                   YES

(7)

(8)

B

(1)

(2)

C

ON NEXT OFF

ON NEXT OFF

"CAL TEMPERATURE SENSOR 
(CAL 온도 센서)"로 넘어감

!!! CAUTION !!!!
(1)

CONTAINER MUST

HOLD 10 OUNCES(2)

PRESS

BREW TO START(3)

이 테스트를 사용하면 10초간의 “테스트” 추출 모
드 동안 얼마나 많은 양(ounces)가 추출되는지 알 수 
있습니다.

최소 10 ounces 계량 용기를 사용하십시오. 물받이 자
리에 용기를 놓으십시오.

"BREW(추출)"     버튼을 눌러 추출을 시작하십시오.



Page 18

배수 전에 급수관과 
추출기의 연결을 끊으

십시오.

CALIBRATE FLOW ?

NO                 YESC

CAL TEMPERATURE

이 테스트를 사용하면 10초간의 “테스트” 모드 동안 
얼마나 많은 양(ounces)가 추출되는지 알 수 있습니다.

BREWING

 DO NOT OPEN!!!!

이 테스트 모드 동안에는 몇 가지 경고 및 정보 제
공을 위한 스크린이 나타납니다.

끝날 때까지 추출챔버를 열거나 용기를 제거하지 
마십시오.

전 과정(커피 압착[프레스아웃] 포함)은 약 2분-2½
정도 걸립니다.

(4)

(5)

HOT LIQUIDS!!!!

HOT LIQUIDS!!!!

ENTER OZ   10.0
(6) (-) (+)DONE

테스트가 끝날 때 +/- 버튼을 사용하여 계량 용기에 
모인 물의 양을 입력하십시오.
끝나면 "DONE(완료)"를 누르십시오.

FlowCounts/   10oz
(7) 352

이 스크린은 약 10온스에 기초하여 계산된 유량계 
펄스를 보여 줍니다.

D NO     SENSOR?   YES

온도 프로브 보정은 CBA나 온도 프로브 교체시 정
식 서비스 기술자만 사용해야 합니다. 서비스 매뉴
얼을 참조하십시오.

FACTORY BLOWOUT 경고: 처음에 탱크를 식혀 줍니다. 탱크를 배수시킬 
때만 이 모드를 사용하십시오. "YES"를 누르기 전에 
싱크나 용기에 배수 호스를 연결해야 합니다.

E NO    SENSOR?   YES

42822.8601 072810
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메인 스크린
으로 나가기

WILL REPLACE ALL

BREW SETTINGS

FACTORY DEFAULTS

NO                      YES

모든 추출 설정, 보정, 온도 조정, 커피 이름/레시피
를 공장 초기설정으로 리셋합니다.

메인 스크린으
로 나가기

ARE YOU SURE  ?

NO                      YES

프로그램 모드에서 메인 스크린으로 나가기
모델 및 소프트웨어 버전 표시하기:

PLEASE WAIT

RESTORE DEFAULTS _ _

TRIFECTA

VERSION     xx.xx

메인 스크린으
로 나가기

18.

42822.8601 072810

A

B

C

D

고급 조정 및 옵션 설정
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SCHEMATIC WIRING DIAGRAM TRIFECTA

녹색

섀시 접지

접지
검정색

흰색

검정색

흰색

전원 코드
추출챔버 헹굼추출챔버 채움

유량계

노랑색
검정색
빨강

(SIG)
(접지)
(+12V)

빨강 갈색

흰색

청색/검정색
히터

J7

J4

J3 J11 J1

1 1

J2
1

1

1
J9

3

4 6

4

J6

3

2 1

4 3

2 1

녹색

검정색
흰색

빨강

디스플레이

1
J8

2

3 4

보라
갈색

J12

M

J5
1

5

6

10

갈색

주황색

흰색/청색
흰색/청색

탱크

흰
색

/보
라

흰
색

/보
라

(-) (+
  .

5V
 뜨
거
운

 물
-4

.5
V 
차
가
운

 물
)

탱크 히터흰색

청색/검정색
온도조절기

흰색

t°
검정색

흰색

(접지)
(+12V)

230VAC 솔리노이드

추출 인터록 스위치

(접
지

)
(+

12
V)

흰색

42830.0000C   11/10   ©2010   BUNN-O-MATIC CORPORATION

100-120V AC
2 전선 + 접지
단상

1

SOL

SOLSOL

공기 펌프 모터
M

빨
강

 +
검
정
색

 -

LED

주황색
갈색

NOT A PURCHASED SCHEMATIC
FOR REFERENCE ONLY

 J6
1  흰색 - Rx: 0 to +5vdc
2  검정색 - 보드 그라운드
3  빨강 - Tx: 0 to +3.4vdc
4  녹색 - +12 vdc ~ +18vdc (비등록 공급)

검정색

솔리노이드 공기 배출구

프레스아웃(커피 압착) 펌프

+ -
12VDC

(개략적인 배선도)
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SCHEMATIC WIRING DIAGRAM TRIFECTA

추출챔버 채움

유량계
노랑색
검정색
빨강

(SIG)
(접지)
(+12V)

빨강 갈색

흰색

청색/검정색

J7

J4

J3 J11 J1

1 1

J2
1

1

1
J9

3

4 6

4

J6

3

2 1

4 3

2 1

디스플레이

1
J8

2

3 4

보라
갈색

J12

M

프레스아웃(커피 압착) 펌프

J5
1

5

6

10

솔리노이드 공기 배출구

갈색

주황색

흰색/청색
흰색/청색

탱크

흰
색

/보
라

흰
색

/보
라

(-) (+
  .

5V
 뜨
거
운

 물
-4

.5
V 
차
가
운

 물
)

탱크 히터

청색/검정색

흰색
온도조절기 온도조절기

흰색

t°
검정색

흰색

(접지)
(+12V)

230VAC 솔리노이드

(접
지

)
(+

12
V)

흰색

42830.0001B   11/10   ©2010   BUNN-O-MATIC CORPORATION

230V AC CE
2 전선 + 접지
단상

1

SOL

SOLSOL

공기 펌프 모터
M

빨
강

 +
검
정
색

 -

LED

주황색
갈색

230VAC

녹색/노랑색

섀시 접지

갈
색

청
색

전원 코드
접지

갈색

청색
녹색/노랑색

온
도

 퓨
즈

NOT A PURCHASED SCHEMATIC
FOR REFERENCE ONLY

녹색

검정색
흰색

빨강

 J6
1  흰색 - Rx: 0 to +5vdc
2  검정색 - 보드 그라운드
3  빨강 - Tx: 0 to +3.4vdc
4  녹색 - +12 vdc ~ +18vdc (비등록 공급)

검정색

온
도

 퓨
즈

추출 인터록 스위치

추출챔버 헹굼

히터

+ -
12VDC

(개략적인 배선도)


